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nos origines dans notre cuisine
	
Dates

	
Thème

	
Menu

	


2 février 2017
	


Bretagne
	
Kir Breton et ses rillettes de maquereaux
Crème de potiron au jus de moules
Filet mignon au pommeau et confits d’oignons
Légumes vapeurs
Aumônières aux pommes chaudes/glace vanille/caramel beurre salé


	


9 mars 2017
	


Maghreb
	

Iced Mint et samossas aux petits légumes
Chorba
Tajine de poulet au citron confit et olives
Salade d’oranges – ghoriba


	


30 mars 2017
	


Ile de France
	
Cocktail au noyau de Poissy et ses « croques »
Potage Saint germain
Lapin à la moutarde de Meaux
Coulommiers et son cresson
Tarte bourdaloue aux poires


	

20 avril 2017
	

Les « Dom tom »
	
Planteur et Acras
Crevettes sauce piquante dans sa coque d’avocat
Colombo de poulet
Gratin de patates douces
Samossas ananas-vanille, coulis de mangue


	


27 avril 2017
	


Espagne
	
Sangria et tapas
Gazpacho
Paella
Crème catalane

	


11mai 2017
	


Portugal
	
Vinho verde  et ses rillettes de sardhinas
?
Morue au chorizo
Café gourmand/Arroz doce/Pastéis de Nata


	
15 juin 2017
Repas de clôture

	

Asie
	
Buffet asiatique avec les 3èmes 1 – soirée dansante




 Les menus proposés peuvent être légèrement modifiés selon approvisionnement,
Les Minis Entrepreneurs de « Voyages Savoureux »

	Dates et Thèmes
	Réservations

	2 février 2017 
BRETAGNE
		1- Résidence "Au bon vieux temps"
	11- Résidence "Au bon vieux temps"

	2- Résidence "Au bon vieux temps"
	12- Résidence "Au bon vieux temps"

	3- Résidence "Au bon vieux temps"
	13- Résidence "Au bon vieux temps"

	4- Résidence "Au bon vieux temps"
	14- Résidence "Au bon vieux temps"

	5- Résidence "Au bon vieux temps"
	15- Résidence "Au bon vieux temps"

	6- Résidence "Au bon vieux temps"
	16- Résidence "Au bon vieux temps"

	7- Résidence "Au bon vieux temps"
	17- Résidence "Au bon vieux temps"

	8- Résidence "au bon vieux temps"
	18- La Part du Feu

	9- Résidence "au bon vieux temps"
	19- La Part du Feu

	10- Résidence "au bon vieux temps"
	20- La Part du Feu




	9 mars 2017
MAGHREB
		1- Mme Bianchi
	11-

	2- Vallet M
	12-

	3- Vallet M
	13-

	4- Vallet M
	14-

	5- Vallet M
	15-

	6- Mme Josse (01 34 84 98 08)
	16-

	7- Mr Josse
	17-

	8- Mme Bothua M
	18-

	9- Mme Demaret
	19-

	10- Mr Vu
	20-




	30 mars 2017
ILE de FRANCE
		1- Mr Chabas
	11-

	2-
	12-

	3-
	13-

	4-
	14-

	5-
	15-

	6-
	16-

	7-
	17-

	8-
	18-

	9-
	19-

	10-
	20-




	20 avril 2017
DOM TOM
		1- Laurent Charrazac
	11- Mme Bothua Marjorie

	2- Mr Baude
	12- Mme Rehel (0695302624 –SP)

	3- Mme Dekker
	13- Mr Rehel (confirmé par SMS le 3/02)

	4- Mme Rousseau
	14- Mme Maloisel

	5- Mr Couratier
	15- Mme Bianchi

	6- Mme Thomas Gaby
	16-

	7- Mme Freney Françoise
	17-

	8- Mme Gonthier Nathalie
	18-

	9- Mme Lavigne Sylvie
	19-

	10- Mr Lavaux Laurent
	20-




	27 avril 2017
ESPAGNE
		1- Mme Guiard Anne (AESH)
 (06 41 29 80 05)
	11-

	2- Mme Maloisel
	12-

	3-
	13-

	4-
	14-

	5-
	15-

	6-
	16-

	7-
	17-

	8-
	18-

	9-
	19-

	10-
	20-




	11 mai 2017
PORTUGAL
		1- Mme Bothua Marjorie
	11-

	2- Mr Couratier Jean
	12-

	3- Mme Freney Françoise
	13-

	4- Mme Gonthier Nathalie
	14-

	5- Mme Lavigne Sylvie
	15-

	6-
	16-

	7-
	17-

	8-
	18-

	9-
	19-

	10-
	20-




	15 juin 2017
ASIE

Réservé repas de clotûre
		1- Marjorie
	11-

	2- Anne
	12-

	3- 
	13-

	4- 
	14-

	5- 
	15-

	6-
	16-

	7-
	17-

	8-
	18-

	9-
	19-

	10-
	20-






Prix du repas :  15 €
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